HOLY TAVERN

-~ BAR & RESTAURANT -

COUVERT

Cesta de paes da casa, azeitonas, manteiga e azeite.
22 por pessoa.

STARTERS

Tuna Salad
Alface romana, queijo feta, Grana Padano, farofa de pao, atum em conserva e molho de
mostarda, alho e anchovas.
75

Dry Aged Carpaccio
Finas fatias de Wagyu maturado 60 dias, acompanhado de salada de agriao, molho de
mostarda, feta, Grana Padano, alcaparras e cebola roxa.
160

Seafood Cocktail
Camardes rosas, ostras, cenoura, salsio e molho de coquetel.
98

Casquinha de Siri
Carne de siri, tomate, cebola, alho, Grana Padano e farofa de limao.
65

Moules Frites

Mexilhoes, fritas e bisque vermelha.
125

BURGIEIR

Holy Tavern BJ

Burger 220g Dry Aged, Raclette, demi glace e foie gras.
250

DESSERTS

Creme de Papaya Torta de Frutas
com cassis Vermelhas
53 58
artiséno
Chocolat Soufflé Sorvete

54 21
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MAIN DISHES

@ © ©

Prime Rib Pequeno 215 Grande 389
Steak Tuna 210
Dry Aged Meatballs 180
Pastrami de Lingua 150
Contra filé Dry Aged Consulte

Escolha puré de batata ou fritas ou salada de batata.

SIDES
Mix de cogumelos Pequeno 51 Grande 82
Creme de espinafre Pequeno 55 Grande 85
Ovo mexido com tutano 65
Mac ‘n’ cheese 92
Puré de batatas 45
Fritas da casa 45
Salada de batata 45
Salada de agrido 42
Creme de milho 55

Y
s

Todas as proteinas sdo servidas ao ponto da casa e acompanham demi-glace.
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COCKTAIILS
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Four Velvet
Pisco, Vermouth, Licor 43, Fundador.
Bebida forte e levemente adocicada no retrogosto.
60

Zilda
Gin com abacaxi infusdo, suco de limdo, Cynar, agticar.
Facil de beber, abacaxi presente e adocicado.
50

Kyuuri Shio
Manjericdo basilico, suco de pepino, xarope de agticar,
suco de limdo, sake. Levemente salgado e herbal.
55

Tequila Mocking Bird
Tequila com cardamomo, Xarope de abacaxi com Manjericdo,
Suco de limdo, jalaperio. Picante e doce.
50

The Last Cocktail
Gin com alecrim e cravo, Suco de limdo, Puré de péra e
Espumante Brut. Refrescante e adocicado.
55

Gochujang Sour
Manjericdo, gochujang, xarope de agticar, suco de limao,
Havana 7 anos, clara pasteurizada.
Uma leve picdncia e adstringente no paladar.
60

Almagro
Cachaga, Noilly Prat, Luxardo, Angustura.
Bebida forte, com um toque de cereja maraschino.
52

Lady Martini
Gin, Soju de uva verde, Tio Pepe.
Suave no paladar.
55

Vert Sour
Xarope de aguicar, suco de limdo, St Germain,
Soju de uva, Vodka, manjericdo. Herbal e doce.
52

Negroni De Damasco
Gin de damasco, Campari, Vermouth.
Amargo com uma dogura no retrogosto.
60

Sazerac Flower
Conhaque, Metaxa, Bitter Peychaud.
Forte e floral.

55

Cherry Revive
Whisky Bourbon, Suco de Limdo, Luxardo, Noilly Prat.
Citrico com um toque de cherry.
68

TRAGOS

o o o

Consulte as opgoes
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MOCKTAILS

Tavern Spritz
Aperitivo de laranja sem dlcool e espumante sem dlcool.
40

Gin Tonica
Gin sem dlcool e tonica.
40

CERVEJAS

¢ o o

Heineken
Long neck
26

Blue Moon
Long neck
29

Tavern Rauch Bier
85

Tavern Sour Jabuticaba
85

SOFTS

o o0 o

Hibisco Iced Tea

Gengibre, Mel e Suco de Limdo ou Xarope de Abacaxi
com Manjericdo e Suco de Limdo.

30

Refrigerantes
Coca-Cola ou Schweppes Citrus.
Original ou sem agticar.

12

Tonica Schweppes
12

Agua San Pelegrino
28

Acqua Panna
28

Agua Perrier
Z3

Mango joint
Xarope de Manga e Suco de Limdo Gaseificado na Casa.

30

Island of Pinneapple
Xarope de Abacaxi com Manjericdo e Suco de Limao
Gaseificado na Casa.

30
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VINHOS BRANCOS
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Pormenor Branco 2023
Branco fresco e preciso, com aromas citricos,frutas
brancas e mineralidade. Em boca, é vibrante, tenso e
gastronémico.

350

Domaine Guiberteau Saumur Blanc 2023
Chenin Blanc do Loire, com aromas citricos de liméao
e grapefruit edelicado toque mineral. Leve, vibrante e

fresco, com acidez equilibrada e final envolvente.

490

VINHO ROSKE

Textura da Estrela 2019
Rosé delicado e elegante, com aromas de morango,
framboesa e leve toque citrico. Em boca é fresco, leve
e equilibrado, com final agradavel e convidativo. Ideal

para momentos descontraidos.
470

CHAMPAGNE

e o o

Champagne Dosnon Fragments
Champagne elegante da Cote des Bar , com
notas de maga, brioche edelicado toque
mineral. Fresco, preciso e cheio de classe, com
borbulhas finas e final envolvente.

990

Champagne Marguet Shaman 21 Grand
Cru Nature
Champagne biodinamico, seco e vibrante, com
notas de frutas brancas e marcada
mineralidade. Elegante, preciso e cheio de
personalidade, com final puro e expressivo.

1.390

VINHO DO PORTO

¢ o o

Quinta do Javali Porto Tawny 10 Anos
Porto elegante e complexo, com 10 anos de
envelhecimento e aromas de frutos secos, nozes e
toque de baunilha. Equilibrado entre dogura e
frescor, com final longo e envolvente.

90/ dose
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VINHOS TINTOS

o o0 o0

Pormenor Ginga 2023
Leve e descomplicado, elaborado com minima
intervengdo e uvas de vinhas em altitude.
Destaca-se pela acidez vibrante, frescor e textura
leve.

410

Quinta do Javali Clos Fonte do Santo
Cherry Tree 2020
Vinho descomplicado e expressivo, com notas de
frutas vermelhas, cerejas maduras e delicadas
especiarias. Envolvente e equilibrado, com
personalidade marcante e final harmonioso.

490

Terres Beaujolaises Bio 2018
100% Gamay, Vinho fresco e vibrante, com aromas
de cereja e framboesa e textura suave. Leve,
elegante e envolvente, unindo simplicidade e
sofisticagdo no paladar.

650

Maison Lou Dumont Bourgogne Rouge
2022
Pinot Noir elegante da Borgonha, com notas de
frutas vermelhas, flores secas e delicado toque
terroso. Fino, preciso e envolvente, com textura
sedosa e final refinado.

1.250

Domaine Perrot Minot Bourgogne "La
Gouzotte" Rouge 2023
Pinot Noir elegante e fresco, com notas de cereja,
morango, flores delicadas e leves especiarias. Em
boca, é vibrante e equilibrado, com mineralidade
sutil, taninos finos e 6tima fluidez.

2.400

Domaine Roblet-Monnot Volnay ler Cru Les
Vignes Madelaine 2021
Pinot Noir da Borgonha, biodinamico, com frutas
vermelhas maduras, notas florais e delicadas
especiarias. Elegante e equilibrado, com taninos
finos, acidez precisa e final longo.

2.450



